
Uit eten met kerst! 
Kom naar de Voortse Herberg. Bij ons kunt u 

2 uur lang onbeperkt eten en drinken. 
Voor reserveringen bel: 0342 - 470179

All-in 

Kerstprijs

    32.95

Inloop van 14.30 

tot 23.00 uur

All-in Kerstprijs
    26.95

Inloop van 11.00 tot 14.00 uur

Inloop van 11.00 tot 14.00 uur - Kinderen van 3 t/m 11 jaar e 14,95
Inloop van 14.30 tot 23.00 uur - Kinderen van 3 t/m 11 jaar e 16,95

Kinderen van 0 t/m 2 jaar in gezinsverband GRATIS

Onbeperkt
eten en 

drinken vanaf

    19.95

op sinterklaasdag

WOK & BUFFET RESTAURANT



1e en 2e kerstdag geopend.
Januari ook geopend!

www.voortseherberg.nl
Apeldoornsestraat 48 (N344) 3781 PN Voorthuizen

Openingstijden:

Maart t/m juni:	 din. t/m zon. van 16.00-22.00 uur
Juli t/m aug.:	 ma. t/m zon. van 16.00-22.00 uur
Sept. t/m okt.:	 din. t/m zon. van 16.00-22.00 uur
Nov. t/m feb.:	 wo. t/m zon. van 16.00-22.00 uur
Wij zijn alle feestdagen geopend.

Schep gewoon op wat u lekker vindt. Want bij het all-inclusive restaurant 
De Voortse Herberg kunt u voor een vast bedrag onbeperkt eten en drinken! 

Een greep uit ons Hollands Warm & Koud Buffet:

Voorgerechten:
Champignonsoep

Rundvleessalade
IJsbergsalade

Kartoffelsalade
Huzarensalade

Olijven
Knoflook olijven

Zoute haring
Stokbrood

Kruidenboter
Roomboter

Gekookte ei

Zilver uitjes
Augurk

Feta kaas
Neutral dressing

Thousand island dressing

Hoofdgerechten:
Haasbiefstuk-

pepersaus
Kipschnitzel

Spareribs
Gebraden drumstick

Gehaktballetjes

Kipnuggets
Frikandel

Biefstuk
Tongfilet

Gebakken krieltjes
Pommes frites

Aardappel kroketten
Zalm

Gepaneerde garnalen
Gerookte makreel

Visfriet

Nagerechten:
Warme kersen

Warme stoofperen
Verse vruchtenbuffet

Vanilleijs
Aarbeienijs

Chocoladeijs
Banaanijs

Slagroomsoesjes
Chocoladesaus
Aardbeiensaus

Bonbon
Cake

De oosterse keuken proeven? Ook dat is bij de prijs inbegrepen. 
Zowel de gewone gerechten als de wokgerechten. 

Wokken is een oude Chinese wijze om gerechten met het behoud  van belangrijke 
vitaminen en mineralen te bereiden. Een greep uit onze oosterse keuken:

Voorgerechten:�
Tomatensoep

Mini loempia’s
Kerrie Kok

Krabpoot
Dumpling

Hoofdgerechten:
Nasi

Bami

Kipsaté
Babi Pangang

Wok-ingrediënten:
Ossehaas

Kipfilet
Varkenshaas

Garnalen
Tongfilet

Krabvlees

Chinese kool
Champignons

Bambo
Komkommer

Wortels
Taugé

Chinese champignons
Ui

Baby mais

Woksauzen:
Ketjapsaus

Zoetzuresaus
Zwarte bonensaus

Knoflooksaus
Kerriesaus

Sechuansaus
Oestersaus

Zwartpepersaus


